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ประวััติิศาสตร์์และศาสตร์์การผลิิตไวน์์
ในประเทศสเปน 

โดย อ. ดร.นรุุตม์์ เจ้้าสกุุล
อาจารย์์ประจำำ�สาขาวิิชาภาษาสเปน ภาควิิชาภาษาตะวัันตก 

คณะอัักษรศาสตร์์ จุุฬาลงกรณ์์มหาวิิทยาลััย

การศึึกษาประวััติิศาสตร์์การผลิิตไวน์์บนคาบสมุุทร 
ไอบีี เรีียซ่ึ่� ง เป็็นที่่�ตั้้� งของประเทศสเปนและ

โปรตุุเกส มิิได้้เป็็นเพีียงการสำำ�รวจวิิวััฒนาการการผลิิตเครื่่�องดื่่�ม
แอลกอฮอล์์ชนิิดหนึ่่�งเท่่านั้้�น หากยัังเป็็นการทำำ�ความรู้้�จััก
ประวััติิศาสตร์์อารยธรรมเมดิิเตอร์์เรเนีียนที่่�ดำำ�เนิินสืืบเน่ื่�อง 
มายาวนานกว่่าสามพัันปีี โดยมีี “ไวน์์” เป็็นดั่่�งสายใยที่่�เชื่่�อมโยง
ผู้้�คน ผืืนดินิ ภููมิอิากาศ และองค์ค์วามรู้้�เข้า้ไว้ด้้ว้ยกันัอย่่างแนบแน่น่ 
เรื่่�องราวของไวน์ส์เปนสามารถสะท้อ้นให้เ้ห็น็กระบวนการสืืบทอด
ทางวัฒันธรรมที่่�ไม่เ่คยหยุดุนิ่่�ง ตั้้�งแต่ก่ารปรับัตัวัด้า้นเกษตรกรรม
ให้้สอดคล้้องกัับสภาพแวดล้้อม การพััฒนาเทคนิิคการปลููก 
และการหมัักให้้ประณีีตยิ่่�งขึ้้�น การคิิดค้นวิธีีรัักษาคุุณภาพและ 
การเก็บ็รักัษาเพื่่�อรองรับัการค้า้ทางทะเล ตลอดจนการหล่อ่หลอม
วิถิีชีีวีิติ ความเชื่่�อ และวัฒันธรรมการด่ื่�มของผู้้�คนในแต่่ละยุุคสมััย 

บทนี้้�มุ่่�งถ่่ายทอดพัฒนาการของการผลิิตไวน์์ในประเทศสเปน
ตั้้�งแต่่ยุุคแรกเริ่่�ม ผ่่านช่วงเวลาแห่่งการเปลี่่�ยนผ่านทางการเมืือง 
ศาสนา และสังัคม จนถึงึการสั่่�งสมองค์ค์วามรู้้�ด้า้นเทคนิคิที่่�ก่อ่รููป
เป็็นเอกลัักษณ์์เฉพาะของไวน์์สเปนในปัจจุุบััน ควบคู่่�ไปกัับ 
การอธิิบายวิิธีีทำำ�ไวน์์แบบดั้้�งเดิิมซึ่่�งยัังคงได้้รัับการสืืบทอด 
และปฏิบัิัติอิย่่างต่่อเน่ื่�อง ประวัตัิศิาสตร์ไวน์ส์เปนจึงมิิได้เ้ป็็นเพียีง
บัันทึกของอดีีต หากเป็็นภาพสะท้้อนของวััฒนธรรมที่่�ยัังมีีชีีวิิต 
และดำำ�รงอยู่่� ในทุกขั้้�นตอนการผลิิตและทุุกหยดแห่่งรสชาติ ิ
ในปััจจุุบััน

จุุดกำำ�เนิิดการปลููกองุ่่�นเพ่ื่�อทำำ�ไวน์์
ในคาบสมุุทรไอบีีเรีีย

ประวััติิศาสตร์์ไวน์์สเปนมีีจุุดเริ่่�มต้้นบริิเวณชายฝั่่�ง
ตะวันัตกเฉีียงใต้้ของแคว้้นอันัดาลููซิอา (Andalucía) 
เมื่่�อราวสามพัันปีีก่่อน จากการเข้้ามาของ 
ชาวฟินิิเิชียีนสู่่�คาบสมุทุรไอบีเีรียีที่่�ได้้นำำ�องค์ค์วามรู้้�
ด้า้นการปลููกองุ่่�นและการผลิติไวน์อ์ย่า่งเป็น็ระบบ
เข้้ามาวางรากฐานในภููมิิภาคแห่่งนี้้�  ฟิินิิ เซีีย 
เ ป็็ นอา รยธรรมการ ค้้ าทา งทะ เลที่่� สำำ�คั ัญ 
ในช่่วงประมาณ 1,200 – 200 ปีีก่่อนคริิสตกาล 
เดิินเรืือมาจากชายฝ่ั่�งทะเลเมดิเตอร์์เรเนีียน 
ตะวัันออก (บริิเวณที่่�ตั้้�งของประเทศเลบานอน 
และประเทศซีเรีียในปััจจุุบััน) โดยมีีจุุดประสงค์์
หลัักคืือการค้้า แต่่เมื่่�อมาถึึงคาบสมุุทรไอบีีเรีีย  
ชาวฟินิิิเชียีนไม่่ได้เ้ป็็นเพียีงพ่่อค้า้ หากยัังเป็น็ผู้้�วาง
รากฐานทางเศรษฐกิจิและวัฒันธรรมในดินิแดนแห่ง่นี้้�แผนที่่�ประเทศสเปนแสดงที่่�ตั้้�งแคว้้นอัันดาลููซิิอา
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ในด้้านสายพัันธุ์์�องุ่่�น การแพร่่กระจายขององุ่่�นสายพัันธุ์์� Vitis vinifera 
ซึ่่�งเป็็นสายพัันธุ์์�หลัักที่่�ใช้้ในการทำำ�ไวน์์ก็็มีีความเกี่่�ยวข้องอย่่างใกล้้ชิิด 
กัับเครืือข่่ายการค้้าของชาวฟิินิิเชีียน ผู้้� เชี่่�ยวชาญด้้านพันธุ์์�องุ่่�น  
(ampelógrafos) ชี้้�ให้้เห็็นว่่า องุ่่�นสายพัันธุ์์�นี้้�นอกจากได้้เข้้ามาแทนที่่� 
องุ่่�นป่่า (Vitis silvestris) ที่่�บริิโภคกัันในคาบสมุุทรไอบีีเรีียแล้้ว  
ยังัอาจเป็็นบรรพบุรุษุขององุ่่�นหลายสายพัันธุ์์�ที่่�ปลููกเพ่ื่�อบริิโภคกันัอยู่่�ทั่่�วโลก
ในปััจจุุบััน ชายฝั่่�งทะเลเมดิิเตอร์์เรเนีียนจึึงถืือเป็็นพื้้�นที่่�แลกเปลี่่�ยน 
ทั้้�งชีีวภาพและวััฒนธรรม เป็็นพื้้�นที่่�ที่่�เถาองุ่่�น เทคโนโลยีการผลิิตไวน์์ 
ภาชนะต่่าง ๆ และวััฒนธรรมการกิินดื่่�มได้้ร่่วมเดิินทางไปพร้้อมกััน  
ดัังนั้้�น จุุดกำำ�เนิิดของไวน์์สเปนจึึงไม่่ใช่่เพีียงเหตุุการณ์์ในอดีีต หากเป็็น
รากฐานของระบบการผลิิตที่่�เชื่่�อมโยงภููมิศาสตร์์ เทคโนโลยีี และ
วััฒนธรรมเข้้าไว้้ด้้วยกััน และยัังคงมีีอิิทธิิพลต่่อไวน์์สเปนในปััจจุุบััน 
อย่่างชััดเจน

พวกเขาได้้ก่่อตั้้�งจุุดยุทธศาสตร์ที่่�ต่่อมากลายเป็็นศููนย์กลางสำำ�คััญ 
ของวััฒนธรรมไวน์์ เช่่น เมืืองกาดิิซ (Cádiz) และเมืืองเฆเรซ หรืือ  
เฆเรซเดลาฟรอนเตรา (Jerez de la Frontera) ซ่ึ่�งเป็็นพื้้�นที่่�ที่่�มีี
ภููมิิประเทศเหมาะแก่่การเพาะปลููกและการค้้าขาย เนื่่�องจากมีีอากาศ
ร้้อน แสงแดดจััด ดิินอุุดมสมบููรณ์์ และมีีความสะดวกด้้านการคมนาคม
ทางทะเล เอื้้�อต่อ่การผลิติไวน์เ์พื่่�อการส่ง่ออก ภููมิอิากาศที่่�อบอุ่่�นยังัส่่งผล
ให้้องุ่่�นมีการสะสมน้ำำ��ตาลสููง จึึงทำำ�ให้้ไวน์์มีีปริิมาณแอลกอฮอล์์มากขึ้้�น 
เหมาะต่่อการกระจายสิินค้้าในวงกว้้าง ตั้้�งแต่่บััดนั้้�นเป็็นต้้นมา ไวน์์จึึงมีี
บทบาททั้้�งในเชิิงมููลค่่าทางสัังคม และในฐานะสิินค้้าที่่�สามารถเก็็บรัักษา
และขนส่่งได้้จากคาบสมุุทรไอบีีเรีีย

การทำำ�ไวน์์ในยุุคแรกสะท้้อนให้้เห็็นถึึงความเข้้าใจพื้้�นฐานเกี่่�ยวกัับ
กระบวนการหมััก “โมสโต” (mosto) หรืือน้ำำ��องุ่่�นที่่�ใช้้ในการหมัักไวน์์ 
ชาวฟิินิิเชีียนจะสกััดและหมัักโมสโตในแอ่่งหิินที่่�ฝัังลงในดิิน หรืือขุุด 
เป็็นหลุุมที่่�เรีียกว่่า “ลาการ์์” (lagar) ซ่ึ่�งมีีคุุณสมบัติิพิิเศษในการช่่วย
ควบคุุมอุุณหภููมิิน้ำำ��องุ่่�นที่่�สกััด การผลิิตโมสโตเริ่่�มจากนำำ�องุ่่�นที่่�เก็็บเกี่่�ยว
ได้้มาทำำ�ความสะอาดและนำำ�มาย่ำำ��ด้้วยเท้้าในแอ่่งหิินนี้้� จากนั้้�นจึึงถ่่ายเท
ไปเก็็บในไหดิินเผาทรงสููงหรืือ “แอมฟอรา” (ánfora) ผ่่านร่่องน้ำำ�� 
ที่่�จัดัทำำ�ขึ้้�นอย่า่งเป็น็ระบบ การย่ำำ��ด้ว้ยเท้า้เป็น็วิธีสีกััดน้ำำ��องุ่่�นอย่า่งนุ่่�มนวล 
ช่ว่ยควบคุมุการแช่เ่ปลืือกเพื่่�อดึงึสีแีละแทนนินิอย่า่งเหมาะสม แม้ป้ัจัจุบุันั
จะมีีเคร่ื่�องจัักรที่่�ทัันสมััยกว่่า แต่่ในโรงบ่่มไวน์์บางแห่่งยัังคงใช้้วิิธีีดั้้�งเดิิม
นี้้�เพ่ื่�อรัักษาเอกลัักษณ์์และคุุณภาพเฉพาะตััว อาจกล่่าวได้ว่้่าการผลิติไวน์์
ดั้้�งเดิมิตามแบบชาวฟิินิเิชียีน นอกจากจะเป็น็หนึ่่�งในกรรมวิธีทีี่่�เก่า่แก่ท่ี่่�สุดุ
ที่่�ยังัคงมีกีารสืืบทอดมาจนถึงึปัจัจุบุันัแล้ว้ ยังัสะท้อ้นให้เ้ห็น็ถึงึนวัตักรรม
สำำ�คััญในสมััยโบราณ นั่่�นคืือการแยกพื้้�นที่่�หมัักออกจากภาชนะสำำ�หรัับ
เก็็บรัักษาและการขนส่่ง หลัักการดัังกล่่าวถืือเป็็นรากฐานของโครงสร้้าง
การผลิิตไวน์์ตั้้�งแต่่ยุุคเริ่่�มแรก แสดงถึึงความพยายามในการควบคุุม
คุุณภาพ การเก็็บรัักษาอย่่างเป็็นระบบ และการอำำ�นวยความสะดวก 
ด้้านการขนย้้ายภายใต้้ระบบโลจิิสติิกส์์ที่่�เริ่่�มพััฒนาอย่่างมีีแบบแผน

องุ่่�นสายพัันธุ์์� Vitis vinifera 

ไหดิินเผาทรงสููงหรืือ “แอมฟอรา” (ánfora) 
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การปฏิิรููปการผลิิตไวน์์เพ่ื่�อการค้้าส่่งออก
ขนาดใหญ่่
หลัังจากยุุคสมััยของชาวฟิินิิเชีียน ชาวคาร์์เธจซ่ึ่�งเป็็นผู้้�สืืบทอด 
เชิิงวััฒนธรรมได้้พััฒนาการปลููกองุ่่�นทำำ�ไวน์์บนคาบสมุุทรไอบีีเรีีย 
โดยอาศััยความรู้้�เชิิงเกษตรที่่�เป็็นระบบมากขึ้้�น รู้้�จัักการแต่่งกลิ่่�นไวน์์ 
ด้้วยยางไม้้ หรืือเพิ่่�มความหวานของไวน์์จากการใช้้องุ่่�นตากแห้้ง สะท้้อน
ให้้ เ ห็็นว่าการทำำ�ไวน์์ ในยุคโบราณมิใช่่ เพีียงการผลิิตไวน์์ทั่่� ว ไป  
แต่่ยัังเป็็นการสร้้าง “สไตล์” ผ่่านการจััดการวััตถุดิิบหรืือความคิด
สร้้างสรรค์์ นอกจากนี้้� ชาวคาร์์เธจยัังเป็็นผู้�เริ่่�มจดบันทึกตำำ�ราเกษตร 
ด้้านการเพาะปลููกองุ่่�น และขั้้�นตอนการทำำ� การเก็็บรัักษา และการเก็็บ
สต๊๊อกของไวน์์อย่่างมีีระเบีียบแบบแผน ซ่ึ่�งต่่อมาชาวโรมัันที่่�เข้้ามา 
ยึึดครองคาบสมุุทรไอบีีเรีียตั้้�งช่่วง 200 ปีีก่่อนคริิสตกาลถึึงช่่วงกลาง
ศตววรษที่่� 5 ได้้แปลตำำ�ราเหล่่านี้้�และนำำ�องค์์ความรู้้�ไปผนวกกัับระบบ 
การผลิติไวน์ข์องตน ช่ว่งเวลาดัังกล่่าวจึงเป็็นช่วงเวลาที่่�มีคีวามสำำ�คัญัอย่่างยิ่่�ง
ต่อ่ประวัตัิศิาสตร์ก์ารผลิิตไวน์์ เพราะการปลููกองุ่่�นและการทำำ�ไวน์์ได้ก้ลายเป็น็
ศาสตร์์เชิิงปฏิิบััติิที่่�มีีหลัักเกณฑ์์ ระเบีียบวิิธีีการ และมีีแนวคิิดที่่�จะเป็็น
รากฐานของการผลิิตไวน์์และมุุมมองเกษตรศาสตร์สมััยใหม่่ หนึ่่�งใน
แนวคิดสำำ�คััญที่่�ส่่งผลต่อการผลิิตไวน์์ตั้้�งแต่่อดีีตมาจนถึงปััจจุุบัันคืือคติ ิ
ที่่�ว่่าการผลิิตไวน์์คุุณภาพนั้้�น ต้้องเริ่่�มต้้นตั้้�งแต่่ที่่�ไร่่องุ่่�นก่่อนการหมััก

ในยุคจัักรวรรดิิโรมััน ไวน์์เป็็นสินค้าที่่�มีี
ความต้้องการอย่่างมากในท้้องตลาด 
เพราะไวน์ไ์ด้ก้ลายเป็็นเคร่ื่�องด่ื่�มที่่�เป็็นองค์์
ประกอบของวิถิีชีีวีิติ ไม่ว่่า่จะเป็น็เครื่่�องดื่่�ม
ประจำำ�มื้้�ออาหาร การเฉลิิมฉลององค์์
ประกอบในพิิธีีกรรมทางศาสนา หรืือแม้้
กระทั่่�งการทำำ�ศึึกสงคราม การบริิโภคไวน์์
ปริิมาณมหาศาลส่่งผลให้้สไตล์์ของไวน์์
เปลี่่�ยนไปอย่่างชััดเจน โดยมีีแนวโน้้ม 
ที่่�จะมีีความเป็็นธรรมชาติิมากขึ้้�นและ 
แต่่งกลิ่่�นน้้อยลง คุุณลักษณะสำำ�คััญที่่�สุุด

ของไวน์ย์ุคุโรมันัคืือการที่่�ไวน์ม์ีคีุณุลักัษณะและรสชาติทิี่่�หลากหลายและ
ซับัซ้้อนมากยิ่่�งขึ้้�น อันัเกิิดจากการพััฒนากระบวนการหมัักไวน์ ์เริ่่�มตั้้�งแต่่
มีีการบ่่มไวน์์ในไหแอมฟอราหลายขนาด บางครั้้�งมีีการนำำ�แอมฟอราไว้ ้
ใต้้ปล่่องไฟเพื่่�อให้้ไวน์์มีีโทนควัันชััดเจน หรืือในบางกรณีีมีีการเติิม 
ส่่วนผสม เช่่น องุ่่�นต้้ม น้ำำ��ผึ้้�ง เกลืือจากภููมิิภาคต่่าง ๆ  หรืือแม้้แต่่เนื้้�อแห้้ง
บดละเอียีดลงไปก่อ่นที่่�จะนำำ�ไปบ่ม่ใน “ฟููดร์” (foudre) ถังัไม้ข้นาดใหญ่่ 
หรืือในถุงหนัังสััตว์สำำ�หรัับเก็็บของเหลว อย่่างไรก็็ตามเทคนิิคการหมััก
ไวน์์ที่่�เป็็นเอกลัักษณ์์ของชาวโรมัันที่่�ได้้รัับการสืืบทอดมาจนถึึงปััจจุุบััน 
นั่่�นคืือการหมัักในภาชนะดิินเผา โดยทิ้้�งให้้ไวน์์ได้้สััมผัสกัับ “ลีีส์์” หรืือ 
“ลีอีัสั”  (lías) ตะกอนละเอียีดจากยีสีต์ท์ี่่�ตายแล้ว้และสารแขวนลอยหลังั
จากกระบวนการหมักัแอลกอฮอล์เ์สร็จ็สิ้้�น การบ่ม่ไวน์ด์้ว้ยลีสี์เ์ป็น็เทคนิคิ
ที่่�ช่่วยทำำ�ให้้สีคีงตััวมากขึ้้�น ยืืดอายุุการเก็็บรัักษา นอกจากนั้้�นยัังช่่วยเพิ่่�ม
ความเข้ม้ข้นของเนื้้�อสััมผัส (untuosidad) ความนุ่่�มหนััก (cuerpo) และ
สัมัผัสัหนาแน่น่ในปาก (volumen) ความฝาด (astringencia) และเสริมิ
ความซัับซ้้อนของกลิ่่�นและรส (complejidad) เช่่น กลิ่่�นคล้้ายถั่่�ว น้ำำ��ผึ้้�ง 
หรืือขนมปัังอบ อัันเป็็นการสร้้างลัักษณะเฉพาะตััวให้้กัับไวน์์อีีกด้้วย
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จากวิิกฤตสู่่�การสืืบสาน

ในช่วงปลายจักัรวรรดิโิรมััน เม่ื่�ออำำ�นาจส่่วนกลางเริ่่�มเสื่่�อมถอย เกิดิการรุกุราน
ของชนเผ่่าเจอร์์แมนิก (los pueblos germánicos) พัฒันาการด้า้นการผลิติ
ไวน์บ์นคาบสมุทุรไอบีีเรียีได้ช้ะลอตัวัลงอย่า่งเห็น็ได้ชั้ัด กองกำำ�ลังัเจอร์แ์มนิกิ
ในระยะแรกได้้ทำำ�ลายไร่่องุ่่�นของชาวโรมัันจำำ�นวนมาก ส่่งผลกระทบ
โดยตรงต่่อโครงสร้้างการผลิิตและเครืือข่่ายการค้้าไวน์์ที่่�เคยรุ่่�งเรืือง 
ภายใต้้จัักรวรรดิิ ต่่อมาเมื่่�อสถานการณ์์ค่่อย ๆ ฟื้้�นตััวและมีีเสถีียรภาพ
มากขึ้้�น ความเสีียหายในภาคการผลิิตและการค้้าไวน์์จึึงลดลงตามลำำ�ดัับ 
โดยเฉพาะอย่่างยิ่่�งเมื่่�อชนเผ่า่เจอร์แ์มนิกิกลุ่่�มวิซิิกิอท (visigodos) เข้า้มา
ตั้้�งถิ่่�นฐานในคาบสมุุทรไอบีีเรีีย และสถาปนาอำำ�นาจการปกครอง 
ในบริเิวณประเทศสเปนปัจัจุบุันั ชาววิซิิกิอทได้เ้รียีนรู้�และสืืบทอดองค์ค์วามรู้้�
ด้้านการปลููกองุ่่�นและการผลิิตไวน์์จากชาวโรมัันที่่�ยัังคงอาศััยอยู่่�ในพื้้�นที่่� 
และหลอมรวมวััฒนธรรมการทำำ�ไวน์์เข้้ากัับโครงสร้้างของอาณาจัักรใหม่่ 
การปลููกองุ่่�นและการผลิติไวน์จึ์ึงกลับัมามีคีวามสำำ�คัญัมากขึ้้�นในคาบสมุทุร
ไอบีีเรียี โดยเฉพาะอย่่างยิ่่�งเมื่่�อคริสิต์ศ์าสนานิิกายโรมัันคาทอลิกิกลายเป็็น
ศาสนาหลัักของอาณาจัักรวิิซิิกอท เนื่่�องจากไวน์์เป็็นองค์์ประกอบสำำ�คััญ
ในพิธิีกีรรมทางศาสนา บทบาทของการผลิติไวน์จ์ึงึได้รั้ับการตอกย้ำำ��ในมิติิ
ทางสัังคมและวััฒนธรรม แม้้ว่่าช่่วงเวลาดัังกล่่าวมัักถููกมองว่่าเป็็นระยะ
เปลี่่�ยนผ่านของวัฒันธรรมการผลิติไวน์ ์และเครืือข่่ายการค้้าระดัับจัักรวรรดิิ
จะหดตััวลง แต่่ไร่่องุ่่�นยัังคงมีีความสำำ�คััญในระดัับท้้องถิ่่�น และมีีบทบาท
ทางเศรษฐกิิจอย่่างต่่อเนื่่�อง 

จุุดเปลี่่�ยนครั้้�งสำำ�คััญในประวััติิศาสตร์์คาบสมุุทรไอบีีเรีียช่่วงต้้น 
คริสิต์ศ์ตวรรษที่่� 8 คืือการเข้า้มาของชาวอาหรัับ หรืือที่่�รู้้�จักกันัในนามแขกมััวร์ ์
ภายหลัังได้รั้ับชัยัชนะเหนืือชาววิซิิกิอทในยุทุธการกวาดาเลเต (La batalla 
de Guadalete) เมื่่�อปีี ค.ศ. 711 ชาวมััวร์์เข้้ายึึดครองคาบสมุุทรไอบีีเรีีย
เกืือบทั้้�งภููมิภิาค เหตุกุารณ์ด์ังักล่า่วมิไิด้เ้ป็น็เพีียงชัยัชนะทางทหารหรืือศาสนา 
หากแต่่เป็็นจุดเริ่่�มต้นของการเปลี่่�ยนแปลงเชิงิโครงสร้้างทั้้�งด้า้นการเมืือง 
การปกครอง เศรษฐกิิจ เกษตรกรรม และวััฒนธรรมอย่่างลึึกซึ้้�ง ดิินแดน
ในไอบีีเรีียจำำ�นวนมากที่่�ถููกผนวกเข้้าเป็็นส่วนหนึ่่�งของอาณาจัักรมุุสลิิม 

ได้้รัับการเรีียกขานใหม่่ว่่า “อััล-อัันดาลุุส” (Al-Ándalus) ซึ่่�งกลายเป็็น
ศููนย์์กลางอารยธรรมสำำ�คัญของโลกอิิสลามในยุโรปตะวัันตกตลอด 
หลายศตวรรษ โดยเมืืองต่่าง ๆ  เช่่น กอร์์โดบา (Córdoba) เซบิิยา (Sevilla) 
และโตเลโด (Toledo) เป็็นศููนย์์กลางทางวิิชาการ วิิทยาศาสตร์์ 
สถาปััตยกรรม และการเกษตร มีกีารถ่่ายทอดองค์์ความรู้�จากโลกอาหรัับ 
เปอร์์เซีีย และแอฟริิกาเหนืือสู่่�ยุุโรป 

การเข้า้มาของชาวอาหรับัมีคุีุณููปการต่อ่การปลููกองุ่่�นในคาบสมุทุรไอบีเีรียี
เป็็นอย่่างมาก เพราะชาวอาหรัับเข้้ามาพััฒนาเทคโนโลยีชลประทาน 
ระบบคลองส่่งน้ำำ�� และการจััดการทรััพยากรการเกษตร ส่่งผลให้้ 
การเพาะปลููกพืืชพัันธุ์์�ธััญญาหารต่่าง ๆ มีีประสิิทธิิภาพมากขึ้้�น 
ในหลายพื้้�นที่่� แม้้หลัักศาสนาอิิสลามจะห้้ามการบริิโภคเครื่่�องด่ื่�ม
แอลกอฮอล์์ ส่่งผลให้้การด่ื่�มไวน์์ลดลงอย่่างมาก และกระทบ 
ต่่อพััฒนาการด้้านศาสตร์การทำำ�ไวน์์ อย่่างไรก็็ตามสภาพสังคม 
ในอัลั-อันัดาลุสุมีคีวามหลากหลายทางศาสนาและวัฒันธรรม ทั้้�งชาวมุสุลิมิ 
ชาวคริิสต์์ และชาวยิิวอยู่่�ร่่วมกัันในโครงสร้้างสัังคมเดีียวกััน ทำำ�ให้้เกิิด
ความยืืดหยุ่่�นในทางปฏิิบัตัิ ิการปลููกองุ่่�นจึงึมิิได้สูู้ญสิ้้�นไป หากแต่ป่รับัตัวั
ตามบริิบททางศาสนาและสัังคม เถาองุ่่�นยังคงได้้รัับการเพาะปลููก 
ทั้้�งเพื่่�อบริิโภคสดและผลิิตลููกเกดเป็็นหลััก
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ภายใต้้บริิบทสัังคมที่่�มีีข้้อห้้ามตามหลัักศาสนาดัังกล่่าว ไวน์์มิิได้้หายไป
จากคาบสมุุทรไอบีีเรีียโดยสิ้้�นเชิิง หากแต่่ถููกลดบทบาทลงและดำำ�รงอยู่่�
ในขอบเขตจำำ�กััด เกิิดเครื่่�องดื่่�มที่่�เรีียกว่่า “ไวน์์ต้้องห้้าม” หรืือ vino ilícito 
หมายถึึงไวน์ท์ี่่�ผลิติหรืือบริิโภคนอกกรอบข้้อกำำ�หนดทางศาสนา แม้้จะไม่่
สอดคล้อ้งกับัหลักัการทางศาสนาโดยตรง แต่ใ่นทางปฏิบิัตัิยิังัคงมีกีารผลิิต
และบริโิภคในบางกลุ่่�มสังคม โดยเฉพาะในหมู่่�ชาวคริสิต์์และชาวยิวิที่่�อาศัยั
อยู่่�ภายใต้้การปกครองของอััล-อัันดาลุุส นอกจากนี้้� ในบางช่่วงเวลา 
ของราชสำำ�นััก ยัังมีีการใช้้ไวน์์ในบริิบททางการทููตและพิิธีีการ เช่่น  
การต้อ้นรับัแขกต่า่งศาสนาหรืือคณะผู้้�แทนจากต่า่งแดน อีกีทั้้�งยังัมีหีลักัฐาน
ว่า่ผู้้�ปกครองบางพระองค์ ์เช่่น อับัดุลุเราะห์์มานที่่� 3 (Abd al-Rahman III) 
ทรงบริิโภคไวน์์ในโอกาสเฉลิิมฉลองเป็็นกรณีีพิิเศษ สถานการณ์์เช่่นนี้้�
สะท้้อนความซัับซ้้อนทางสัังคมและวััฒนธรรมของอััล-อัันดาลุุส ซึ่่�งมี ี
ความหลากหลายทางศาสนาและวิิถีีปฏิิบััติิในชีวิิตประจำำ�วััน ด้้วยเหตุุนี้้� 
การปลููกองุ่่�นจึงึไม่สูู่ญสิ้้�นไปจากคาบสมุทุรไอบีเีรียี ตรงกันัข้า้ม ยังัคงดำำ�รงอยู่่�
และปรัับตััวตามเงื่่�อนไขทางศาสนาและการเมืืองในแต่่ละยุุคสมััย  
ยุุคอััล-อัันดาลุุสจึึงมิิใช่่ช่่วงเวลาแห่่งการยุุติิการทำำ�ไวน์์โดยสมบููรณ์์  
หากเป็็นระยะของการปรัับตััวภายใต้้ข้้อจำำ�กัด ซ่ึ่�งยัังคงทิ้้�งร่่องรอย 
ความต่อ่เนื่่�องทางเกษตรกรรมและวัฒันธรรมไว้ใ้นประวัตัิศิาสตร์ไวน์ส์เปน 
รวมถึึงอิิทธิิพลบางประการก็็ยัังคงปรากฏให้้เห็็นในสเปนปััจจุุบััน

ในช่่วงเวลาต่่อมา อาณาจัักรคริิสต์์ทางตอนเหนืือของคาบสมุุทร
ไอบีีเรีียซ่ึ่�งยัังคงรัักษาเอกราชจากการรุุกรานของชาวมัวร์์ไว้้ได้้  
เริ่่�มมีีความเข้้มแข็็งทั้้�งด้้านการทหาร เศรษฐกิิจ และการปกครอง 
ขณะเดีียวกัน อำำ�นาจของอาณาจัักรมุสุลิมิในอัล-อัันดาลุุสค่่อย ๆ  
อ่่อนกำำ�ลัังลง ความเปลี่่�ยนแปลงของดุุลอำำ�นาจดัังกล่่าวนำำ�ไปสู่่�
กระบวนการที่่�เรีียกว่่า “เรกอนกิิสตา” (Reconquista) หรืือ 
การยึึดคืืนคาบสมุุทรไอบีีเรีียโดยอาณาจัักรคริิสต์์ กระบวนการนี้้�
ดำำ�เนิินต่อ่เนื่่�องยาวนานหลายศตวรรษ จากดินิแดนทางเหนืือค่อ่ย ๆ  
ขยายลงสู่่�ภาคใต้้ จุดุสิ้้�นสุดเชิงิสััญลัักษณ์์ของเรกอนกิสตาเกิิดขึ้้�น
ในปี ค.ศ. 1492 เมื่่�อกษััตริย์์องค์์สุุดท้ายของอาณาจัักรมุุสลิิม 
นามว่่า โบอัับดิิล (Boabdil) แห่่งเมืืองกรานาดา ยอมส่่งมอบ 
เมืืองกรานาดา (Granada) ให้้แก่่กษััตริิย์์คาทอลิิก (los Reyes 
Católicos) เฟอร์์นัันโดที่่� 2 แห่่งอารากอน และอิิซาเบลที่่� 1  
แห่ง่กัสัติยิา เหตุุการณ์์นี้้�ไม่่เพีียงเปลี่่�ยนแปลงโครงสร้้างทางการเมืือง
ของสเปน หากยัังส่่งผลอย่่างลึึกซึ้้�งต่อ่พัฒันาการด้า้นเกษตรกรรม
และการผลิิตไวน์์

หลัังการสิ้้�นสุุดเรกอนกิิสตา ไร่่องุ่่�นในสเปนขยายตััวอย่่างต่่อเนื่่�อง  
ระบบการเพาะปลููกและการผลิิตได้รั้ับการฟ้ื้�นฟููและพััฒนา ไวน์ก์ลายเป็็น
องค์์ประกอบสำำ�คััญของอาหารและวััฒนธรรมการกิินของสัังคมสเปน  
ภายใต้้การปกครองของราชวงศ์์คริิสต์์ ไวน์์กลัับมามีีสถานะสำำ�คััญ 
ทั้้�งในเชิิงศาสนาและชีีวิิตประจำำ�วััน เน่ื่�องจากไวน์์เป็็นองค์์ประกอบหลััก
ของพิธิีกีรรมในศาสนาคริสิต์ ์อีกีทั้้�งในสภาพสังัคมยุคุนั้้�น น้ำำ��ดื่่�มมักัปนเปื้้�อน
และไม่่ปลอดภััย ไวน์์จึึงถููกมองว่่าเป็็นทางเลืือกที่่�ปลอดภััยกว่่า และ 
มีีคุุณค่าทางโภชนาการในระดัับหนึ่่�ง นัักบวช ผู้้�แสวงบุุญ และชาวนา  
ล้ว้นบริิโภคไวน์เ์ป็น็ส่ว่นหนึ่่�งของชีวีิติประจำำ�วันั นอกจากนี้้� การขยายอำำ�นาจ
ทางทะเลของสเปนในปลายคริสิต์ศ์ตวรรษที่่� 15 ยังันำำ�ไปสู่่�การส่ง่ออกเถาองุ่่�น
และองค์์ความรู้้�ด้้านการผลิิตไวน์์สู่่�ทวีีปอเมริิกา การปลููกองุ่่�นในโลกใหม่่
จึงึเป็น็ส่ว่นหนึ่่�งของกระบวนการล่า่อาณานิคิม และเริ่่�มต้น้ประวัตัิศิาสตร์์
หน้้าใหม่่ของไวน์์ในระดัับโลก ซึ่่�งสเปนมีีบทบาทสำำ�คััญในการถ่่ายทอด
สายพัันธุ์์�องุ่่�นและเทคนิิคการผลิิตไปยัังดิินแดนใหม่่อย่่างกว้้างขวาง
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การเปลี่่�ยนผ่่านของไวน์์สเปนสู่่�ยุุคสมััยใหม่่ 
ช่่วงคริิสต์์ศตวรรษที่่� 16-19
นับัตั้้�งแต่ค่ริสิต์ศ์ตวรรษที่่� 16 เป็น็ต้น้มา การผลิติไวน์ใ์นสเปนยังัคงยึึดถืือ
หลัักการและเทคนิิคที่่�สืืบทอดมาตั้้�งแต่่ยุุคโรมััน ต่่อเนื่่�องยาวนานจนถึึง
คริิสต์์ศตวรรษที่่� 19 ระหว่่างคริิสต์์ศตวรรษที่่� 16–18 อุุตสาหกรรมไวน์์
ของสเปนอยู่่�ในช่่วงของการขยายตััวและปรัับโครงสร้้างภายใต้้บริิบท 
ยุุคจัักรวรรดิิ ไวน์์มีีบทบาทสำำ�คััญทั้้�งในเชิิงศาสนา เศรษฐกิิจ และสัังคม 
ถููกส่่งออกไปยัังอาณานิิคมในทวีีปอเมริิกา และกลายเป็็นสินค้าหลััก 
ในเครืือข่่ายการค้้าทางทะเล โดยเฉพาะจากแคว้้นอัันดาลููซิิอาและ 
หมู่่�เกาะคานารีี ซึ่่�งมีีชื่่�อเสีียงด้้านการผลิิตไวน์์เพ่ื่�อส่่งออกสู่่�ยุโรปเหนืือ  
แม้้คริิสต์์ศตวรรษที่่� 17 จะเป็็นช่วงเวลาแห่่งวิิกฤตทางการเมืือง 
และเศรษฐกิิจของจัักรวรรดิิสเปน แต่่การปลููกองุ่่�นและการทำำ�ไวน์ ์
ยัังคงดำำ�เนิินต่่อไปทั้้�งในระดัับท้้องถิ่่�นและระดัับภููมิภาค โดยได้้รัับ 
แรงสนับัสนุนุจากการบริโิภคภายในประเทศและความจำำ�เป็น็ในพิธิีกีรรม
ทางศาสนา เมื่่�อเข้้าสู่่�คริิสต์์ศตวรรษที่่� 18 ภายใต้้การปฏิิรููปของราชวงศ์์
บููร์์บง (Borbón) มีีการพััฒนาโครงสร้้างการค้้า การบริิหารจััดการ
เกษตรกรรม และการควบคุมุคุณุภาพอย่า่งเป็น็ระบบมากขึ้้�น จึงึมีกีารส่ง่ออก
ไวน์์เพิ่่�มขึ้้�น และเริ่่�มวางรากฐานของมาตรฐานคุณภาพในระดัับภููมิิภาค 
แม้้เทคโนโลยีีการผลิิตยัังคงอยู่่�ในกรอบดั้้�งเดิิม แต่่ในช่่วงเวลานี้้�ก็็ได้้สร้้าง
เง่ื่�อนไขสำำ�คััญที่่�นำำ�ไปสู่่�การประยุุกต์์องค์์ความรู้้�ทางวิิทยาศาสตร์์และ 
การพััฒนาเชิิงเทคนิิคอย่่างก้้าวกระโดดในคริิสต์์ศตวรรษที่่� 19

คริิสต์์ศตวรรษที่่� 19 ถืือเป็็นช่่วงหััวเลี้้�ยวหััวต่่อสำำ�คััญของอุุตสาหกรรม 
ไวน์์สเปน ทั้้�งในด้้านโครงสร้้างการผลิิต คุุณภาพ และการเปิิดรัับองค์์ความรู้้�
ใหม่่จากต่่างประเทศ โดยเฉพาะจากฝรั่่�งเศส ซ่ึ่�งในขณะนั้้�นเป็็นผู้�นำำ� 
ด้้านเทคนิิคการทำำ�ไวน์์ของยุุโรป ต่่อมาเมื่่�อเกิิดวิิกฤต “ฟิิลอกเซรา” 
(filoxera) หรืือเพลี้้�ยที่่�ทำำ�ลายระบบรากและใบของเถาองุ่่�นในยุุโรป  
เริ่่�มระบาดในฝรั่่�งเศสช่่วงทศวรรษ 1860 สร้้างความเสีียหายอย่่างรุุนแรง
ต่่อไร่่องุ่่�น ส่่งผลให้้ผลผลิิตลดลงอย่่างมหาศาลในระยะสั้้�น อย่่างไรก็็ตาม 
เหตุุการณ์์นี้้�กลัับเปิิดโอกาสทางการตลาดให้้แก่่ผู้้�ผลิิตสเปน เนื่่�องจาก
ฝรั่่�งเศสต้้องนำำ�เข้้าไวน์์จากประเทศเพื่่�อนบ้้านเพื่่�อทดแทนผลผลิิต 
ที่่�สููญเสีียไป อิิทธิิพลของวิิกฤตดัังกล่่าวไม่่ได้้จำำ�กััดอยู่่�เพีียงการค้้า  
แต่่ยัังนำำ�ไปสู่่�การถ่่ายทอดเทคโนโลยีีการผลิิตแบบฝรั่่�งเศสเข้้าสู่่�สเปน  
ผู้้� เชี่่�ยวชาญและผู้้�ผลิิตไวน์์จากแคว้้นบอร์์กโดซ์์และภููมิิภาคอื่่�น ๆ  
ของฝรั่่�งเศสอพยพเข้้ามาตั้้�งถิ่่�นฐานในพื้้�นที่่�สำำ�คััญของสเปน เช่่น ริิโอฆา 
(Rioja) และกาตาลุุญญา (Cataluña) พร้อ้มนำำ�แนวคิดการจััดการไร่อ่งุ่่�น
และการบ่่มไวน์์สมััยใหม่่มาประยุุกต์์ใช้้

หนึ่่�งในนวััตกรรมสำำ�คััญคืือการใช้้ถัังไม้้โอ๊๊กแบบบอร์์กโดซ์์ (barrica  
bordelesa) ขนาด 225 ลิิตร แทนการใช้้ภาชนะขนาดใหญ่่แบบดั้้�งเดิิม 
เทคนิิคการบ่่มในถังไม้้โอ๊๊กช่่วยให้้เกิิดการได้้รัับออกซิิเจนในปริิมาณ 
ที่่�ควบคุุม (microoxigenación) ส่่งผลให้้ไวน์์มีีโครงสร้้างที่่�ซัับซ้้อน  
กลิ่่�นหอมละเอีียด และมีีศัักยภาพในการเก็็บบ่่มยาวนานขึ้้�น นอกจากนี้้�
ยัังมีีการพััฒนาเทคนิิคการคััดเลืือกพัันธุ์์�องุ่่�น การจััดระบบการปลููก 
เป็็นแถวอย่่างแม่่นยำำ� การควบคุุมการหมัักด้้วยอุุณหภููมิิที่่�เหมาะสม  
และการวิิเคราะห์์องค์ป์ระกอบทางเคมีขีองโมสโต เช่น่ ระดัับน้ำำ��ตาลและ
ความเป็็นกรด เพื่่�อกำำ�หนดจุุดเก็็บเกี่่�ยวที่่�เหมาะสม เทคโนโลยีีเหล่่านี้้� 
ทำำ�ให้้การผลิิตไวน์์ของสเปนก้าวเข้้าสู่่�ยุคที่่�มีีมาตรฐานทางวิิทยาศาสตร์
มากขึ้้�น ท้้ายที่่�สุุดเมื่่�อฟิิลอกเซราระบาดเข้้าสู่่�สเปนในช่่วงปลายศตวรรษ
ที่่� 19 ผู้้�ผลิิตไวน์์สเปนได้้นำำ�แนวทางแก้้ไขแบบฝรั่่�งเศสมาใช้้ นั่่�นคืือ 
การต่อ่กิ่่�งพันัธุ์์�องุ่่�นยุโุรปเข้า้กับัรากพันัธุ์์�อเมริกิันัที่่�ทนทานต่อ่แมลงชนิดินี้้� 
วิธิีกีารดัังกล่่าวกลายเป็็นมาตรฐานระดัับสากลที่่�ยังัคงใช้ม้าจนถึงปััจจุุบันั

ถัังไม้้โอ๊๊กแบบบอร์์กโดซ์์ (barrica bordelesa)
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เทคโนโลยีีและแนวคิิดเรื่่�องความเป็็นเลิิศ 
ของไวน์์สเปนยุุคสมััยใหม่่
หนึ่่�งในนวััตกรรมสำำ�คััญคืือการใช้้ถัังไม้้โอ๊๊กแบบบอร์์กโดซ์์ (barrica  
bordelesa) ขนาด 225 ลิิตร แทนการใช้้ภาชนะขนาดใหญ่่แบบดั้้�งเดิิม 
เทคนิิคการบ่่มในถังไม้้โอ๊๊กช่่วยให้้เกิิดการได้้รัับออกซิิเจนในปริิมาณ 
ที่่�ควบคุุม (microoxigenación) ส่่งผลให้้ไวน์์มีีโครงสร้้างที่่�ซัับซ้้อน  
กลิ่่�นหอมละเอีียด และมีีศัักยภาพในการเก็็บบ่่มยาวนานขึ้้�น นอกจากนี้้�
ยัังมีีการพััฒนาเทคนิิคการคััดเลืือกพัันธุ์์�องุ่่�น การจััดระบบการปลููก 
เป็น็แถวอย่า่งแม่น่ยำำ� การควบคุมุการหมักัด้ว้ยอุณุหภููมิที่่�เหมาะสม และ
การวิิเคราะห์์องค์์ประกอบทางเคมีีของโมสโต เช่่น ระดัับน้ำำ��ตาลและ 
ความเป็น็กรด เพื่่�อกำำ�หนดจุดุเก็บ็เกี่่�ยวที่่�เหมาะสม เทคโนโลยีเีหล่า่นี้้�ทำำ�ให้้
การผลิติไวน์ข์องสเปนก้าวเข้า้สู่่�ยุคที่่�มีมีาตรฐานทางวิิทยาศาสตร์มากขึ้้�น 
ท้้ายที่่�สุุดเมื่่�อฟิิลอกเซราระบาดเข้้าสู่่�สเปนในช่่วงปลายศตวรรษที่่� 19  
ผู้้�ผลิติไวน์ส์เปนได้น้ำำ�แนวทางแก้้ไขแบบฝรั่่�งเศสมาใช้ ้นั่่�นคืือการต่่อกิ่่�งพัันธุ์์�
องุ่่�นยุโุรปเข้า้กับัรากพันัธุ์์�อเมริกิันัที่่�ทนทานต่อ่แมลงชนิดินี้้� วิธิีกีารดังักล่า่ว
กลายเป็็นมาตรฐานระดัับสากลที่่�ยัังคงใช้้มาจนถึึงปััจจุุบััน

ในโลกปััจจุุบััน ไวน์์มิิได้้เป็็นเพีียงเครื่่�องดื่่�ม หากแต่่เป็็นผลิิตภัณฑ์์ 
ทางวััฒนธรรมที่่�เชื่่�อมโยงภููมิิศาสตร์์ วิิทยาศาสตร์์ และประเพณีีเข้้าไว้้ 
ด้้วยกัันอย่่างเป็็นระบบ การทำำ�ไวน์์ร่่วมสมััยจึึงใช้้ทั้้�งองค์์ความรู้้� 
เชิิงประจัักษ์์ที่่�สั่่�งสมมาหลายศตวรรษ ควบคู่่�กับเทคโนโลยีและ 
การวิิเคราะห์์ทางวิิทยาศาสตร์์สมััยใหม่่ แนวคิิดสำำ�คััญประการหนึ่่�ง 
คืือ “แตรััวร์์” (terroir) ซึ่่�งหมายถึึงความสััมพัันธ์์เชิิงบููรณาการระหว่่าง
ชนิิดของดิิน โครงสร้้างแร่่ธาตุุ ภููมิิอากาศ ปริิมาณแสงแดด ภููมิิประเทศ 
ความสููงจากระดับัน้ำำ��ทะเล ตลอดจนการจัดัการของมนุษุย์ ์ปัจัจัยัเหล่า่นี้้�
เป็็นตััวแปรร่่วมในการสร้้างลัักษณะเฉพาะของไวน์์ในแต่่ละพื้้�นที่่�  
ตั้้�งแต่ร่ะดับัความเป็น็กรด กลิ่่�นหอม ไปจนถึงึโครงสร้า้งแทนนินิ (tannin) 
ในไวน์์แดง

ในประเทศสเปนปััจจุุบััน การผลิิตไวน์์
คุุณภาพสููงเริ่่�มต้นจากการดููแลเถา
องุ่่�นเพื่่�อให้้ได้้ผลองุ่่�นคุุณภาพดีี  
มีีการตััดแต่่งทรงพุ่่�มและควบคุุม
จำำ�นวนพวงองุ่่�นต่่อเถาเพื่่�อลด
ปริมิาณผลผลิติและเพิ่่�มความเข้ม้ข้น
ของสารประกอบฟีนีอลิกิ (phenolic 
compounds) ซึ่่�งจะมีผีลต่อ่สี ีโครงสร้า้ง 
และศัักยภาพการบ่่ม นอกจากนี้้�ยัังมีี 
การควบคุุมโรคเชื้้�อราและแบคทีีเรียีด้ว้ยระบบ
การป้อ้งกันัแบบผสมผสาน การใช้เ้ซนเซอร์ว์ัดัความชื้้�นในดินิ การใช้ร้ะบบ
น้ำำ��หยดในการรดน้ำำ�� และการเก็็บเกี่่�ยวผลองุ่่�นที่่�คััดเลืือกเฉพาะผล 
ที่่�มีคีุณุภาพดี (vendimia selectiva) ซ่ึ่�งอาจทำำ�ด้ว้ยมืือหรืือใช้เ้ทคโนโลยี
ตรวจวิเิคราะห์ค์วามสุกุของผลผลิติเป็น็รายแปลง เมื่่�อเข้า้สู่่�กระบวนการ
ผลิิตในโรงบ่่ม การใช้้เทคโนโลยีีสมััยใหม่่ช่่วยควบคุุมกระบวนการหมััก 
ได้้อย่่างแม่่นยำำ� การแยกก้้านองุ่่�น (despalillado) และการบีีบผลองุ่่�น
อย่่างนุ่่�มนวลจะเป็็นการลดการแตกของเมล็ดซึ่่�งอาจให้้ไวน์์มีีรสขม  
ในระหว่่างการหมัักแอลกอฮอล์์จะมีีการควบคุุมอุณหภููมิอย่่างเคร่่งครััด
เพื่่�อรักัษาสารหอมระเหยและป้อ้งกันัการหมักัที่่�เข้ม้ข้น้เกินิไป ในการผลิติ
ไวน์แ์ดงจะมีีขั้้�นตอน “การแช่ส่กัดั” (maceración) คืือการทำำ�ให้น้้ำำ��องุ่่�น
หรืือโมสโตสััมผััสกัับเปลืือกและเมล็็ดอยู่่�ตลอดเพื่่�อสกััดสีี แทนนิิน และ
สารประกอบอะโรมาติิก จากนั้้�นจึงนำำ�ไปกดแยกกาก (prensado)  
ซึ่่�งอาจเป็็นแบบใช้้แรงคน ระบบไฮดรอลิิก หรืือระบบลม เพ่ื่�อสกััด 
เอาเฉพาะของเหลว สุุดท้้ายก่่อนการบ่่ม มัักจะนำำ�ของเหลวที่่�ได้้ไป 
ผ่่านกระบวนการหมัักมาโลแล็็กติิก (fermentación maloláctica)  
ซึ่่�งเป็็นกระบวนการหมัักเพ่ื่�อเปลี่่�ยนกรดมาลิิกที่่�มีีรสเปรี้้�ยวจัดให้้เป็็น 
กรดแล็็กติิกที่่�มีีความนุ่่�มนวลกว่่า

การบ่่มไวน์ ์(crianza) เป็็นอีกขั้้�นตอนหนึ่่�งที่่�มีคีวามสำำ�คัญัมาก สามารถทำำ�ได้้
ทั้้�งในถัังไม้้โอ๊๊ก ถัังคอนกรีีต หรืือถัังสเตนเลส ซึ่่�งภาชนะแต่่ละประเภท 
มีีข้้อดีีที่่�แตกต่่างกััน โดยไวน์์ที่่�บ่่มในถังไม้้โอ๊๊กจะเกิิดกระบวนการ 
รับัออกซิิเจน (microoxigenación) ระหว่่างการบ่่มได้อ้ย่่างเป็็นธรรมชาติิ
มากกว่่า ทำำ�ให้้โครงสร้้างและสีีของไวน์มี์ีคุณุภาพ อีกีทั้้�งยัังทำำ�ให้้ไวน์มี์ีกลิ่่�น
ที่่�เป็็นเอกลัักษณ์์เช่่น กลิ่่�นวานิิลลา เครื่่�องเทศ หรืือกลิ่่�นคั่่�วได้้อีีกด้้วย  
ในขณะที่่�การบ่่มไวน์์ในถัังคอนกรีีตสามารถช่่วยรัักษาอุุณหภููมิิให้้คงที่่� 
และคงความบริิสุุทธิ์์�ของไวน์์ได้ด้ีีกว่่า ส่่วนถังสเตนเลสใช้้ในการผลิิตไวน์์
ที่่�เน้้นความสะอาดและการควบคุุมอย่่างแม่่นยำำ� หลัังการบ่่มในถััง  
ไวน์์คุุณภาพสููงจำำ�นวนมากยัังคงต้้องบ่่มต่อในขวดเพื่่�อให้้เกิิดการพััฒนา
โครงสร้้างและความกลมกล่่อมของรสชาติิ 
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ระยะเวลาการบ่ม่นอกจากจะเป็น็ตัวัแปรที่่�ส่ง่ผลต่อ่ความซับัซ้อ้นของกลิ่่�น
และโครงสร้้างไวน์์แล้้ว ยัังเป็็นตััวกำำ�หนดประเภทของไวน์์ที่่�ผลิิต 
ในประเทศสเปน โดยเฉพาะไวน์์แดงและไวน์์ขาวที่่�มัักแบ่ง่ออกเป็น็ 4 ระดับั
ได้้แก่่ “โฆเบน” (joven)  “กริิอัันซา” (Crianza) “เรเซร์์บา” Reserva  
และ“กรัันเรเซร์์บา”  (Gran Reserva) ไวน์์ประเภทโฆเบน เป็็นไวน์์ 
ที่่�มิิไม่่ได้้ผ่่านการบ่่มหรืือมีีบ่่มในระยะเวลาที่่�สั้้�นมาก สามารถรัักษา
ลักัษณะความสดของกลิ่่�นผลไม้ไ้ด้อ้ย่า่งเด่น่ชัดั ส่ว่นไวน์ป์ระเภทกริอิันัซา 
หมายถึึงไวน์์ที่่�มีีระยะเวลาการบ่่มอย่่างน้้อย 18 เดืือนถึึง 2 ปีี ขึ้้�นอยู่่�กัับ
ชนิิดของไวน์์ โดยจะต้้องผ่่านการบ่่มในถัังไม้้โอ๊๊กไม่่น้้อยกว่่า 6 เดืือน  
ส่่งผลให้้ไวน์์ประเภทนี้้�มีีความสมดุลระหว่่างความสดของผลไม้้และกลิ่่�น
เฉพาะตััวจากการบ่่ม เช่่น กลิ่่�นวานิิลลาและเครื่่�องเทศ ส่่วนไวน์์ในระดัับ
ที่่�เรีียกว่่าเรเซร์์บานั้้�นมีีระยะเวลาในการบ่่มอย่่างน้้อย 2-3 ปีี โดยจะต้้อง
ผ่่านการบ่่มในถัังไม้้โอ๊๊กอย่่างน้้อย 6 เดืือน ถึึง 1 ปีี จึึงเป็็นไวน์์ที่่�มีี
โครงสร้้างที่่�ซัับซ้้อน มีีการพััฒนากลิ่่�นหลัักและรองที่่�เข้้มข้้นขึ้้�น รวมถึึง 
มีีเนื้้�อสััมผััสที่่�นุ่่�มนวล ส่่วนประเภทสุุดท้้ายคืือ ไวน์์ระดัับกรัันเรเซร์์บา”  
เป็็นไวน์์ที่่�ผ่่านการบ่่มยาวนานเป็็นเวลาอย่่างน้้อย 4-5 ปีี โดยมีีการบ่่ม 
ในถังไม้้โอ๊๊กไม่่ต่ำำ��กว่่า 6-18 เดืือนขึ้้�นอยู่่�กับชนิิดของไวน์์ ส่่งผลให้้
โครงสร้้างของไวน์์มีีความซับซ้้อนมากเป็็นพิเศษ มีีกลิ่่�นจากการบ่่ม 
เด่น่ชัดัที่่�สุดุ เช่น่ กลิ่่�นหนังัสัตัว์ ์กลิ่่�นยาสููบ และกลิ่่�นไม้ ้อีกีทั้้�งยังัมีรีสสัมัผัสั
ที่่�ละเอีียดเข้้มข้้นและสมดุล เหมาะสำำ�หรัับการบริิโภคในโอกาสพิิเศษ 
และถืือเป็็นไวน์์ระดัับพรีีเมีียม

ผลิิตจากไร่่องุ่่�นเก่่าแก่่ในแคว้้นลามัันชา (La Mancha) โดยเน้้นแนวคิิด
เรื่่�องเอกลัักษณ์์เฉพาะของแต่่ละรุ่่�น (vintage) และความสมดุุลระหว่่าง
ธรรมชาติิกัับการควบคุุมทางเทคนิิค กระบวนการผลิิตได้้รัับการดููแล 
อย่่างพิิถีีพิิถัันในทุุกขั้้�นตอน เริ่่�มตั้้�งแต่่การเตรีียมดิินแบบ “เดสฟอนเด” 
(desfonde: การพรวนดิินลึกเพื่่�อกำำ�จัดหินและรากเก่่าใต้้ชั้้�นผิวดิน)  
การจััดแนวปลููกแบบ “อาลิิเนอาโด” (alineado: การปลููกเป็็นแถว 
อย่่างแม่่นยำำ�เพื่่�อเพิ่่�มประสิิทธิิภาพการจััดการไร่่) ตลอดจนการเก็็บเกี่่�ยว
ด้้วยมืือและการคััดเลืือกองุ่่�นอย่่างเข้้มงวด นอกจากนี้้�ยัังมีีการใช้้เถาองุ่่�น
อายุุกว่่าหนึ่่�งศตวรรษ ซ่ึ่�งให้้ผลผลิิตต่ำำ��แต่่มีคีวามเข้ม้ข้นของสารประกอบ
ต่่าง ๆ ในผลองุ่่�นสููง ส่่งผลโดยตรงต่่อคุุณภาพของไวน์์ กระบวนการผลิิต
ยังัรวมถึงึเทคนิคิเฉพาะ เช่น่ การควบคุมุคุณภาพน้ำำ�� การหมักัและการบ่ม่
ภายใต้้สภาวะที่่�ควบคุุมอย่่างละเอีียด และการบ่่มในถัังไม้้โอ๊๊กเพื่่�อเพิ่่�ม
ความซับซ้้อนของกลิ่่�นและรสชาติิ ขณะเดีียวกัันมีีการจำำ�กััดการผลิิต 
อย่่างเข้้มงวด และนำำ�เทคโนโลยีสมััยใหม่่ เช่่น โดรน มาใช้้ในการตรวจ
วิเิคราะห์์สภาพไร่อ่งุ่่�น เพ่ื่�อให้ไ้ด้ว้ัตัถุดิบิที่่�มีคีุณุภาพสููงสุุดในทุกุฤดููกาลผลิติ

ขั้้�นตอนสุุดท้้ายของการผลิิตประกอบด้้วยการกรอง การบรรจุุ  
การติิดฉลาก การควบคุุมอุุณหภููมิิและความชื้้�นในการเก็็บรัักษา  
และการกระจาย สิินค้าสู่่�ตล าดสากลภายใ ต้้ระบบโลจิสติิก ส์์ 
ที่่�รักัษาคุณุภาพตลอดห่ว่งโซ่ก่ารผลิติ ตัวัอย่า่งของไวน์ร์ะดับัหรููของสเปน 
ได้้แก่่ Aurum Red และรุ่่�นพิิเศษ Aurum Red Gold มีีมููลค่่าประมาณ 
25,000–40,000 ดอลลาร์์สหรััฐต่่อขวด นัับเป็็นหนึ่่�งในกลุ่่�มไวน์ ์
ที่่�มีรีาคาแพงที่่�สุดุในโลกในปัจัจุบุันั 
ไวน์์กลุ่่�มนี้้�สะท้้อนแนวคิิดการผลิิต
สมััยใหม่่ที่่�ผสานองค์์ความรู้้�ดั้้�งเดิิม 
เข้้ากัับนวััตกรรมอย่่างเป็็นระบบ  
เพื่่�อสร้้างทั้้�งคุุณภาพเชิิงประจัักษ์์ 
และคุุณค่าเชิิงสััญลัักษณ์์ในตลาด
ไวน์์ระดัับสููง ไวน์์ Aurum Red 

จากจุุดเริ่่�มต้้นการผลิิตไวน์์แบบหััตถกรรมในอดีีต ผ่่านการรัับเทคโนโลยีี
ฝรั่่�งเศสในศตวรรษที่่� 19 สู่่�ระบบการผลิิตที่่�อาศััยวิิทยาศาสตร์์อย่่างเต็็ม
รููปแบบในปัจจุุบััน วิิวััฒนาการของไวน์์สเปนจึงสะท้้อนกระบวนการ 
ผสมผสานระหว่่างประเพณีแีละนวัตักรรมอย่่างต่่อเน่ื่�อง และแสดงให้้เห็น็ว่า่ 
“ความเป็น็เลิศิ” ในโลกของไวน์ม์ิใิช่เ่พียีงเรื่่�องของรสชาติ ิหากเป็น็ผลลัพัธ์์
ขององค์์ความรู้้�ที่่�พััฒนาไม่่หยุุดนิ่่�งตลอดหลายศตวรรษ

กระแสการสืืบสานวิิถีีการผลิิตไวน์์แบบดั้้�งเดิิม

แม้้ว่่าในปััจจุุบัันอุุตสาหกรรมการผลิิตไวน์์ในสเปนส่วนใหญ่่จะมีีการนำำ�
เคร่ื่�องจัักรมาใช้เ้พ่ื่�อเพิ่่�มประสิิทธิิภาพและความรวดเร็ว็ในกระบวนการผลิิต 
อย่่างไรก็็ตาม การย่ำำ��องุ่่�นด้้วยเท้้าในลาการ์์หรืือการใช้้ภาชนะดิินเผา 
ที่่�เรีียกว่่า “ติินาฆััส” (tinajas) ในการผลิิตไวน์์ ยัังคงได้้รัับการอนุุรัักษ์ ์
ไว้้ในโรงบ่่มไวน์์ขนาดเล็็กบางแห่่ง ทั้้�งในฐานะมรดกทางวััฒนธรรม  
และเทคนิิคเฉพาะที่่�ทำำ�ให้้ไวน์์มีีลัักษณะโดดเด่่นและแตกต่่างไปจากไวน์์
ที่่�ผลิิตในอุตุสาหกรรมขนาดใหญ่ ่ในบริบิทนี้้� การผลิิตไวน์ด์้ว้ยวิธิีดีังักล่า่ว
มิไิด้เ้ป็น็เพียีงขั้้�นตอนเชิงิเทคนิคิ 
หากแ ต่่ เ ป็็นกระบวนการ 
ที่่� สะท้้อนองค์์ความรู้้� และ
ภููมิิปััญญาท้้องถิ่่�นของชุุมชน 
ผู้้�ปลููกองุ่่�น ผู้้�ผลิิตไวน์ช์าวสเปน
จึึ งมิิ ใช่่ เพีี ย ง ผู้้� ส ร้้ า งสรร ค์์
ผลิติภัณัฑ์ ์หากยังัเป็น็ผู้้�สืืบทอด
องค์์ ความรู้้�  เทค นิิคและ
ประสบกา ร ณ์์ที่่� ไ ด้้ สั่่� ง ส ม 
และถ่่ ายทอดจากรุ่่�นสู่่�รุ่่�น    
มาเป็็นเวลาหลายชั่่�วอายุุคน
อย่่างไม่่ขาดสาย
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การทำำ�ไวน์แ์บบดั้้�งเดิิมมีรายละเอีียดที่่�ค่อ่นข้างซัับซ้้อน ต้อ้งเก็็บเกี่่�ยวองุ่่�น
ด้้วยมืือเพื่่�อคััดเลืือกเฉพาะช่่อที่่�สมบููรณ์์และมีีคุุณภาพดีีที่่�สุุด ผู้้�เก็็บจะใช้้
กรรไกรตััดช่อองุ่่�นอย่่างระมััดระวััง โดยพยายามไม่่ให้้ผลแตกหรืือช้ำำ�� 
เพราะความเสีียหายเพีียงเล็็กน้้อยอาจส่่งผลต่อคุุณภาพของไวน์์ 
ในภายหลัังได้้ ระหว่่างการขนส่่งจำำ�เป็็นต้้องหลีีกเลี่่�ยงการกดทัับผลองุ่่�น 
เนื่่�องจากหากผลแตกก่่อนเวลา อาจทำำ�ให้้เกิิดการเปลี่่�ยนแปลงที่่�ไม่ ่
พึงึประสงค์์ โดยเฉพาะในสภาพอากาศร้อน ซ่ึ่�งความร้อนสามารถกระตุ้้�น
ให้้เกิิดการหมัักก่่อนที่่�องุ่่�นจะถึึงโรงบ่่ม หรืือทำำ�ให้้ผลเสื่่�อมคุุณภาพได้้  
ดัังนั้้�นจึึงต้้องควบคุุมอุุณหภููมิและใช้้ระยะเวลาในการขนส่่งจากไร่่ไปยััง
โรงบ่่มให้้สั้้�นที่่�สุุด เพื่่�อรัักษาความสดขององุ่่�นไว้้ให้้มากที่่�สุุด

เมื่่�อองุ่่�นถึงโรงบ่่มจะถููกนำำ�ไปใส่่ในลาการ์์และเข้้าสู่่�ขั้้�นตอนสำำ�คัญ 
ของการผลิติไวน์แ์บบดั้้�งเดิมิ นั่่�นคืือการย่ำำ��องุ่่�นด้ว้ยเท้า้ ซึ่่�งเป็น็วิธิีกีารสกัดั
ที่่�นุ่่�มนวลแต่่ได้้ผลดีี กระบวนการนี้้�เริ่่�มต้้นด้้วยช่่วงที่่�เรีียกว่่า “กอร์์เต” 
(corte) ซึ่่�งเป็็นจัังหวะแรกของการย่ำำ��เพื่่�อทำำ�ให้้ผลองุ่่�นแตกและเริ่่�ม 
ปล่่อยน้ำำ��ออกมา ช่่วงกอร์์เตถืือเป็็นขั้้�นตอนที่่�ท้้าทายที่่�สุุด เพราะผลองุ่่�น
ยัังคงสมบููรณ์์ ผู้้�ย่ำำ��จึงมัักเดิินเป็็นแถวและเคล่ื่�อนไหวอย่่างพร้อมเพรียง
กััน เพื่่�อให้้แรงกดกระจายอย่่างทั่่�วถึึง ทำำ�ให้้ผลองุ่่�นแตกอย่่างสม่ำำ��เสมอ 
และได้้โมสโตที่่�พร้้อมสำำ�หรัับการหมัักในขั้้�นตอนต่่อไป

การย่ำำ��องุ่่�นเพื่่�อผลิิตไวน์์ แม้้จะเป็็นวิิธีีการแบบดั้้�งเดิิมที่่�สืืบทอดกัันมา
ยาวนาน แต่่ในเชิิงเทคนิิคถืือว่่าเป็็นกระบวนการที่่�ทั้้�งปลอดภััยและ 
ถููกสุุขลัักษณะ เนื่่�องจากสภาพแวดล้้อมของน้ำำ��องุ่่�นมีความเป็็นกรดสููง 
และในระหว่่างกระบวนการหมัักจะเกิิดแอลกอฮอล์์ ซึ่่�งทำำ�หน้้าที่่�เสมืือน
สารฆ่่าเชื้้�อโดยธรรมชาติิ ช่่วยยัับยั้้�งและทำำ�ลายจุุลิินทรีีย์์ที่่�ไม่่พึึงประสงค์์ 
รวมถึงึแบคทีเีรียีที่่�มาจากร่า่งกายมนุษุย์ไ์ด้อ้ย่า่งมีีประสิิทธิภิาพ นอกจากนี้้� 
ก่่อนการย่ำำ��ผู้้�เข้้าร่่วมต้องทำำ�ความสะอาดเท้้าและขาอย่่างเคร่่งครััด  
ล้า้งด้ว้ยสบู่่�หรืือน้ำำ��สะอาดปริมิาณมากเพื่่�อป้อ้งกันัการปนเปื้้�อนตั้้�งแต่ต่้น้ทาง 

หลัังจากการย่ำำ�� องุ่่�นจะเข้้าสู่่�กระบวนการแช่่สกััด (maceración) ซึ่่�งเป็็น
ช่่วงที่่�น้ำำ��องุ่่�นสัมผัสกัับเปลืือกและเมล็ด เพ่ื่�อดึึงสีี แทนนิน และ
สารประกอบกลิ่่�นรส ระยะเวลาของการแช่ข่ึ้้�นอยู่่�กับัชนิดิของไวน์ ์เมื่่�อย่ำำ��
และแช่่สกััดจนได้้ลัักษณะที่่�ต้้องการ จะต้้องแยกของเหลวออกจาก
ของแข็็ง โดยย้้ายไปยัังเคร่ื่�องกดและเพิ่่�มแรงกดอย่่างค่่อยเป็็นค่อยไป 
เพื่่�อไม่ท่ำำ�ลายกลิ่่�นรส น้ำำ��องุ่่�นที่่�ได้จ้ะถููกรวบรวมเพื่่�อเข้า้สู่่�ขั้้�นตอนการหมักั
ต่่อไป ส่่วนของแข็็งที่่�เหลืือเรีียกว่่า “โอรููโฆ” (orujo) สามารถนำำ�ไปใช้้
ประโยชน์์ เช่่น ทำำ�ปุ๋๋�ย เป็็นการหมุุนเวีียนวััสดุุตามแนวคิิดยั่่�งยืืน

ควบคู่่�ไปกัับเทคนิิคการย่ำำ��องุ่่�นในลาการ์์ อีีกหนึ่่�งมรดกสำำ�คััญของการทำำ�
ไวน์์สเปนคืือการใช้้ภาชนะดิินเผาที่่�เรีียกว่่า “ติินาฆััส” (tinajas)  
ซึ่่�งมีีรากฐานย้อนกลัับไปถึึงแอมฟอราในอารยธรรมโบราณ โดยเฉพาะ 
ในแคว้้นลามัันชา (La Mancha) ภาชนะชนิิดนี้้�ได้้เป็็นส่วนหนึ่่�งของวิิถีี
การทำำ�ไวน์์มาอย่่างยาวนาน แม้้ในช่่วงศตวรรษที่่� 20 ติินาฆััสจะค่่อย ๆ 
ถููกแทนที่่�ด้้วยถัังไม้้โอ๊๊ก คอนกรีีต หรืือสเตนเลสในหลายพื้้�นที่่� แต่่ในปัจจุุบันั
กลัับได้้รัับความสนใจและถููกนำำ�กลัับมาใช้้อีีกครั้้�ง ด้้วยคุุณสมบััติิเฉพาะ
ของเนื้้�อดินิที่่�มีคีวามพรุนุ ช่ว่ยให้เ้กิดิการแลกเปลี่่�ยนออกซิเิจนอย่า่งช้า้ ๆ  
โดยไม่่ถ่่ายทอดกลิ่่�นรสจากภาชนะเหมืือนไม้้โอ๊๊ก ส่่งผลให้้ไวน์์ยัังคง 
ความบริสิุทุธิ์์�ของรสผลไม้้ และสะท้อ้นลักัษณะของแหล่ง่ปลููกได้อ้ย่า่งชัดัเจน   

การย่ำำ��ด้ว้ยเท้้าเป็็นการสกัดัที่่�นุ่่�มนวลกว่า่เครื่่�องจักัร เพราะแรงกดจากเท้า้
มนุุษย์์เพีียงพอที่่�จะทำำ�ให้้เปลืือกองุ่่�นแตกโดยไม่่บดเมล็ดซึ่่�งเป็็นแหล่่ง 
ของแทนนิินที่่�มีีรสขม ส่่งผลให้้ได้้น้ำำ��องุ่่�นที่่�เหมาะสมต่่อการหมััก ผลลััพธ์์
ของการย่ำำ��จะแตกต่่างกัันไปตามชนิิดขององุ่่�น สำำ�หรัับองุ่่�นแดง การย่ำำ��
ช่ว่ยให้ส้ีแีละสารสำำ�คัญัจากเปลืือกองุ่่�นถููกสกัดัออกมา ส่ง่ผลต่อ่โครงสร้า้ง
และความซับซ้้อนของไวน์์ โดยสามารถควบคุุมระดัับแทนนินได้้ผ่่าน 
ระยะเวลาและความหนักัของการย่ำำ�� ในทางตรงกันัข้าม องุ่่�นขาว ต้อ้งการ
การย่ำำ��ที่่�เบากว่่า เพื่่�อหลีีกเลี่่�ยงการสกััดสารขมจากเปลืือก เนื่่�องจากไวน์์
ขาวส่่วนใหญ่่มุ่่�งเน้้นการใช้้เฉพาะน้ำำ��องุ่่�นในการหมััก 
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ไวน์มิ์ิได้เ้ป็็นเพียีงผลผลิติทางการเกษตร หากแต่่เป็็นผลลัพธ์ของความสัมพันธ์์
อันัละเอียีดอ่อ่นระหว่า่งมนุษุย์ ์ธรรมชาติ ิและกาลเวลา ทุกุขั้้�นตอน ตั้้�งแต่่
การดููแลเถาองุ่่�น การย่ำำ��องุ่่�นในลาการ์์ การหมัักในติินาฆััส ไปจนถึงการบ่ม่ 
ล้้วนสะท้้อนการตััดสินใจ ความชำำ�นาญ และประสบการณ์์ที่่�สั่่�งสมมา 
อย่า่งยาวนาน ในบริิบทนี้้� วิธิีกีารผลิิตแบบดั้้�งเดิิมมิได้ห้มายถึึงความล้าหลััง 
ตรงกัันข้าม หากดำำ�เนิินการอย่่างพิิถีีพิิถัันและควบคุุมอย่่างเหมาะสม  
ก็ส็ามารถให้้ผลลัพธ์ที่่�มีเีอกลัักษณ์์และคุุณภาพสููงได้ ้เทคนิิคอย่่างการย่ำำ��
องุ่่�นในลาการ์์จึึงไม่่ใช่่เพีียงสััญลัักษณ์์ของอดีีต แต่่เป็็นตััวอย่่างของความรู้้�
ที่่�ยัังคงมีีชีีวิิตและปรัับตััวได้้ในโลกปััจจุุบััน

ประวัตัิศิาสตร์ข์องไวน์ส์เปน ซึ่่�งทอดยาวตั้้�งแต่ยุุ่คฟิินิเิซียี คาร์เ์ธจและโรมันั 
ผ่่านช่่วงเปลี่่�ยนผ่่านของอััล-อัันดาลุุสและเรกอนกิิสตา จนถึึงการพััฒนา
เชิิงเทคนิิคในยุุคสมััยใหม่่ ยิ่่�งตอกย้ำำ��ให้้เห็็นถึึงความสามารถในการผสาน
ประเพณีีเข้้ากัับการปรัับตััวได้้อย่่างต่่อเน่ื่�องและเป็็นระบบ ด้้วยเหตุุนี้้�  
ไวน์์สเปนจึึงมิิได้้มีีคุุณค่าเพีียงในฐานะเครื่่�องดื่่�ม หากยัังเป็็นตัวแทน 
ของมรดกทางวััฒนธรรมและองค์์ความรู้�ที่่�สืืบทอดผ่านกาลเวลา  
แม้เ้ทคโนโลยีสมัยัใหม่่จะเข้า้มามีีบทบาทมากขึ้้�น แต่แ่ก่น่แท้ข้องการทำำ�ไวน์์
แบบดั้้�งเดิิมยัังคงดำำ�รงอยู่่� และเป็็นแรงขัับเคลื่่�อนสำำ�คััญที่่�ทำำ�ให้้ไวน์์สเปน
ยัังคงรัักษาเอกลัักษณ์์ของตนไว้้ได้้อย่่างยั่่�งยืืน

ในกระบวนการผลิิตไวน์์ การหมัักในติินาฆััสมัักอาศััยยีีสต์์พื้้�นถิ่่�น  
ซึ่่�งมีีบทบาทสำำ�คััญในการสร้้างเอกลัักษณ์์เฉพาะของไวน์์ และช่่วย
ถ่่ายทอดลัักษณะของแตรััวร์์ ได้้อย่่างตรงไปตรงมา ขณะเดีียวกััน ผู้้�ผลิิต
บางรายยัังคงยึึดถืือแนวทางดั้้�งเดิิม เช่่น การใช้้ปุ๋๋�ยอิินทรีีย์์ การกำำ�หนด
ช่่วงเวลาเก็็บเกี่่�ยวตามวััฏจัักรของดวงจัันทร์์ หรืือการใช้้เครื่่�องมืือ 
จากธรรมชาติิ เพื่่�อรัักษาความสััมพัันธ์์ระหว่่างไวน์์กัับสิ่่�งแวดล้้อม 
อย่่างแนบแน่่น การบ่่มไวน์์ในติินาฆััสจึึงให้้ผลลััพธ์์ที่่�แตกต่่างจากการใช้้
ถัังไม้้โอ๊๊ก กล่่าวคืือ ไม่่เติิมแต่่งกลิ่่�นรสจากภาชนะ แต่่เปิิดโอกาส 
ให้้ลัักษณะขององุ่่�นและพื้้�นที่่�ปลููกแสดงออกได้้อย่่างเป็็นธรรมชาติิ  
อีีกทั้้�งการระเหยอย่่างช้้า ๆ ระหว่่างการบ่่มยัังช่่วยเพิ่่�มความเข้้มข้้น  
เสริิมโครงสร้้าง และสร้้างมิิติิให้้กัับไวน์์ ทำำ�ให้้ไวน์์ที่่�ได้้มีีบุุคลิิกเฉพาะตััว 
และสะท้้อนต้้นกำำ�เนิิดได้้อย่่างลึึกซึ้้�ง    

นอกจากนี้้�  การผลิิตติินาฆััสเองก็็เป็็นงานหััตถกรรมที่่�ต้้องอาศััย 
ความชำำ�นาญสููง เริ่่�มตั้้�งแต่่การคััดเลืือกดิินที่่�มีีองค์์ประกอบของแร่่ธาตุุ
เหมาะสม ก่่อนจะผ่่านกระบวนการบด แช่่น้ำำ�� นวด และขึ้้�นรููปด้้วยมืือ
อย่่างประณีีต จากนั้้�นจึึงนำำ�ไปเผาในเตาที่่�ควบคุุมอุุณหภููมิิอย่่างพิิถีีพิิถััน 
เพื่่�อให้้ได้้ภาชนะที่่�แข็็งแรงและเหมาะสมต่่อการหมัักไวน์์ หลัังการใช้้งาน 
ภาชนะเหล่่านี้้�ยัังต้้องได้้รัับการดููแลรักษาอย่่างสม่ำำ��เสมอ เพ่ื่�อป้้องกััน 
การสะสมของจุุลิินทรีีย์์และคงคุุณภาพในการใช้้งานอย่่างต่่อเนื่่�อง

บทสรุุป

Bodega Miguel Domecq, (2026, Febuary 15). Vino español, para los verdaderos amantes del vino. 
       Miguel Domecq. https://migueldomecq.com/blog/vino/vino-espanol/?srsltid=AfmBOorcxMcTQC2Uz4WP8wlw2GQkAzLKdpDEcSRsTONM5Hqh1CItq6ZS 
Casas, P. (2004). The Food and Wines of Spain. Alfred A. Knopf.
Copestake, N. (2026, Febuary 20). Vino Español 101: Tu Guía Definitiva. Coravin. 
       https://www.coravin.com.es/blogs/community/spanish-wine-101-your-ultimate-guide 
Evan MW, S. J. (2018). The Wines of Northern Spain. Infiniteideas.
Mecheverria. (2026, Febuary 20). El arte de pisar uvas: ¿por qué es crucial en la producción de vino?. 
       Daimante. https://mx.francoespanolas.com/pisar-uvas/ 
Pardo, A. (2026, Febuary 22). El Arte Milenario de la Elaboración y Crianza del Vino en Tinajas de Barro. 
       Grand Cru Academy Escuela del vino online. https://grandcruacademy.com/el-arte-milenario-de-la-elaboracion-y-crianza-del-vino-en-tinajas-de-barro/ 
Roden, C. (2011). The Food of Spain. HarperCollins Publishers.

รายการอ้้างอิิง


